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CI‘C 1 | sottoprodotti della vinificazione
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e Vinacce dal processo di pigio-diraspatura
e Fecce di lievito dalla fermentazione
Vinaccioli |

Per ogni ettolitro di vino si stima
che vengano prodotti

6 kg of feccie

18 kg di vinaccie (25-35% di
vinaccioli)

Agenzia Nazionale Protezione

4 kg di rasp| Ambiente - 2001




\ crea Stima delle quantita di CO,

R e prodotta a livello nazionale

Life Cycle Assessment - California
Sustainable Winegrowing Alliace
(http://www.wineinstitute.org)

/

ational Wine Carbon Calculator (IWCC)

Solid Waste Disposal

Comments

®~260 IVIIn ton CO da fecce
®~ 780 Min ton CO,da vinacce

®~ 170 MIn CO.da rasp
_——
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le vinacce sono fonte di polifenoli dotati ancora di
un forte potere antiossidante,

| vinaccioli sono particolarmente ricchi di
proantocianidine ad alto valore biologico (anche
antifungino-antitumorale)

le fecce, composte principalmente da lieviti
esausti sono fonte di B- glucani.

Un sottoprodotto di un processo produttivo diventa materia
prima per 'industria farmaceutica, nutrizionale e cosmetica



